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Starters
 
Homemade Hummus  5.25
served with pitta bread and vegetable sticks 

Creamy Tzatziki 5.25
with pitta bread and vegetable sticks 

Chefs Prawn and Sesame Toast 5.95
served with a sweet chilli dip 

Nachos topped with cheese and jalapeño peppers   6.95
served with a selection of dips 

Garlic Bread 4.25

Cheese Garlic Bread 4.75

Homemade Soup of the day  5.95

Thai Fish Cakes 7.25
salmon and rosada infused with ginger, coriander and lime    

Homemade Chicken Liver Pate 5.95
served with Cumberland sauce  

Flaming Hot Prawn Pil Pil  8.25
prawns served in garlic and chilli oil
 
Warm Goats Cheese Salad   7.50 
on mixed leaf, beetroot salad with walnut and honey dressing  

Avocado & Prawn Salad 6.95

Louisiana Style Chicken Wings   6.95
with celery and blue cheese dip

Mussels  Mariniere  7.95
with white wine and cream

Mussels “El Gusto”  8.25
cooked in a red thai curry broth with pineapple and peppers 
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Mains
Chunky Fish Pie  17.95
salmon, rosada, swordfish and prawn in a parsley sauce 
topped with creamed potato 

*Herb Crusted Salmon 17.95
served with spinach and a white wine cream sauce

*Fillet of Seabass  18.95
in a dill butter with olives, prawns and cherry tomato  

*Fish and Chips   16.95
traditional English favourite lightly battered Rosada fillets 
 
*Slow Roast Pork Belly  16.95
with chorizo stuffing, caramelised apple & Málaga wine sauce 
 
*El Gusto Chicken Filled with Mozzarella 16.95
sundried tomato & basil wrapped with Serrano ham 
served with a cream sauce & pesto dressing 
 
Sizzling Chicken Fajita Cajun Spiced  16.95
with peppers and onions to be wrapped in a flour tortilla 

*250g Gourmet Homemade Beefburger  15.95
topped with smoked bacon, cheese and onion ring  

*Full Rack of Pork Ribs  16.95
served with a sticky barbeque sauce

*Beef Stroganoff   19.50
flamed with brandy with a hint of tarragon 

Roast Vegetable Stroganoff 16.95
flamed with brandy with a hint of Tarragon   

Fragrant Chicken or Vegetable Thai Curry                     16.95
served in a rich creamy Thai green curry broth with rice
 
 
* Main dishes served with a choice of potato or rice 

On Sunday 
Roast Dinner 14.50€

Children under 10 yrs 6.95€
served 1pm until 9.00pm

Prime Roast Beef, Turkey and Joint of the day
with roast potatoes and seasonal vegetables

Salads

Chicken Ceasar 12.95
plain or cajun spiced chicken with garlic croutons, 
parmesan shavings and anchovy fillets

Cobb Salad 12.95
Chicken Strips topped with bacon and blue cheese
with a honey Mustard dressing

Seasonal or Roasted Vegetables      4.95

Bread                                                      1.00

Mixed Salad                                          4.95

Onion Rings or Sauté  Mushrooms     4.25

Side order of Potato                            2.50

Side Order

Chicken or Vegetable Quesadilla 6.95
flour tortilla with chicken or roasted vegetables, cheese
and jalapeños peppers with guacamole and sour cream

Sirloin Steak Pitta 7.95
thinly cut sirloin steak in a pitta bread with creamy cheese
and caramelised red onion jam

Club Sandwich 6.95
toasted triple layer sandwich with chicken, bacon,
mayonnaise, tomato and lettuce.

Californian Chicken Wrap 6.95
chicken strips, leaf spinach, red peppers, avocado, red onion,
cream cheese, cheddar cheese and sweet chilli sauce

Lite Bites Served Monday to Saturday till 5pm 

Chargrilled Steaks
Served with fried onions and a choice of Pepper, 
Mushroom, Bearnaise or Madeira Sauce

*Fillet Steak 250g  26.95
*Ladies Fillet Steak 150g  18.50
*Rib Eye Steak 300g  21.95
*Sirloin Steak 270g  18.95

We are able to o�er special menu requirements, please ask your waiter.

Lorem ipsum dolor sit amet, consectetuer 
adipiscing elit, sed diam nonummy nibh 
euismod tincidunt ut laoreet dolore magna 
aliquam erat volutpat. Ut wisi enim ad 
minim veniam, quis nostrud exerci tation 
ullamcorper suscipit lobortis nisl ut aliquip 
ex ea commodo consequat. Duis 



Humus Casero (Puré de Garbanzo) 5.25
servido con pan Pita y tiras de verduras

Tzaziki Cremoso 5.25
yogurt natural servido con Pan Pita y tiras de verduras

Tosta de Gambas   5.95
con salsa de chili dulce

Nachos con queso y jalapeño  6.95
servidos con guacamole y nata acida  

Pan de ajo 4.25

Pan de ajo y queso      4.75  

Sopa del día  5.95

Pastelillos de Mar a la Tailandesa   7.25
salmón y rosada servidos con cilantro y lima 

Paté casero de Higaditos de Pollo  5.95
con salsa Cumberland y tostas de melva  

Gambas al Pil Pil  8.25  
    
Ensalada de Queso de Cabra   7.50
con cebolla caramelizada y aderezo de miel 

Ensalada de Aguacate y Gambas 6.95

Alitas de pollo estilo Louisiana   6.95
con salsa picante

Mejillones Marinados  7.95
mejillones en salsa de vino blanco y nata

Mejillones El Gusto 8.25
mejillones con salsa curry Tailandesa roja, piña y pimientos

Carnes a la Parrilla
Servido con guarnición de cebolla y salsa de 
pimienta, champiñónes, salsa bernesa o madeira
 
*Solomillo 250g  26.95
*1/2 Solomillo 150g  18.50
*Filete de aguja 300g  21.95
*Entrecot 270g  18.95
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Ensaladas

César 12.95
pollo en salsa Cajún (opcional), picatostes, queso parmesano y anchoas

Ensalada “Cobb” 12.95
Tiras de pollo cubiertas con beicon y queso azul con un aderezo
de mostaza y miel 

Platos Principales
Pastel de Pescado  17.95
salmón, rosada, pez espada con gambas, crema de perejil 
y cubierto con puré de patata 
 
Salmón Crujiente con Especies 17.95
servido con espinacas y con salsa de vino blanco

*Filetes de Lubina  18.95
en mantequilla eneldo con aceitunas, tomate cherry y gambas  

*Pescado Frito   16.95
Plato tradicional Inglés de filetes de rosada  

*Panceta Asada con Chorizo  16.95
servido con manzana caramelizada y salsa Málaga dulce

*Pechuga de Pollo “El Gusto”  16.95
Pechuga de pollo, con mozzarela, tomates secos, 
envuelto en jamón serrano y servido en salsa de nata y vino blanco 

Fajitas de Pollo Cajún 16.95 
tiras de pollo con pimiento, cebolla a la plancha  
servido con nata ácida, guacamole y tortillas 

*Hamburguesa, 250g 
con Queso, Beicon y Patatas Fritas  15.95
 
*Costillar de Cerdo Entero con  Salsa Barbacoa  16.95

*Ternera Stroganoff 19.50
En salsa de pimentón dulce de la Vera, brandy y estragón fresco 

Verduras al horno Stroganoff  16.95
flambeado con brandy y un toque de estragón  

Delicioso Pollo al Curry o de Vegetales Tailandés                   16.95
servido con una rica salsa cremosa de curry verde Tailandés y arroz

* Todos los platos principales van acompañados con arroz ó patatas 
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Entradas

Los Domingos
Asados por 14,50€ 

los menores de 10 años 6.95€
De 13,00h a 21,00h Bufé de carnes asadas.

Ternera, pavo, cordero, lomo de cerdo,
acompañado de guarnición de verduras frescas del día

VV

Quesadilla de pollo ó verdura  6.95
tortilla de maíz con pollo y verduras asadas, queso,
pimientos, jalapeños con guacamole y salsa agria

Pita de entrecot de ternera  7.95
entrecot cortado en tiras finas, pan pita con salsa
de queso crema y mermelada de cebolla roja caramelizada

Club Sandwich  6.95
triple tostada con pollo, beicon, mayonesa, tomate y lechuga

Rulos de Pollo al estilo California  6.95
Tortilla de maíz rellenas de tiras de pollo, hojas de espinaca,
pimientos, aguacate, cebolla roja queso cremoso, queso cheddar y
salsa chilli dulce

Bocaditos Servidos Lunes a Sábados hasta 17h
Verduritas Mediterráneas a la plancha      4.95

Pan                                                      1.00

Ensalada Mixta                                          4.95

Aros de cebolla o champiñones salteados   4.25

Patatas                           2.50

Extras

Podemos ofrecerle menus especiales, por favor pregunte a su camarero.

Lorem ipsum dolor sit amet, consectetuer 
adipiscing elit, sed diam nonummy nibh 
euismod tincidunt ut laoreet dolore magna 
aliquam erat volutpat. Ut wisi enim ad 
minim veniam, quis nostrud exerci tation 
ullamcorper suscipit lobortis nisl ut aliquip 
ex ea commodo consequat. Duis 


